
 

 

 

 

 

 

Warm ontvangst met  
Sprankelend aperitief rond het haardvuur bij goed weer 

Huisgebrande noten  I  kastanjes met Fleur de sel 

Grissini’s  I  tapenade van doperwten-geitekaas 

Zeeuws krokantje  I  currydip 

 

Wildmenu  

Amuse aan tafel 

Carpaccio van hert I truffel I regiano 

x 

Consomme van wilde eend- ravioli met ganzelever- meloenparels 

x 

Staartvis- nori - Oosterschelde kreeft – kreeftenboter 

x 

Wildbuffet: 

Geroosterde hertfilet op green EGG  met rozemarijn 

Fazant fine champagne 

Everzwijnrug met bospaddestoeltjes 

Vergezeld van  

Amandelkroketjes  I  knolselderpuree  I veenbesjes  I  peertje in rode wijn  I  Grondwitloof  I spruitjes 

x 

Kastanjetaartje met Doyennepeer I ganache I  moscovite van Madagascarvanille 

 


